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Besuchen
Sie uns
auch auf

Hagenbran

GASTHAUS BRAUER-EI

WORMSER

Herbst/Winter 2023/24

Hagenbrau Gasthaus
Worms
GmbH & Co. KG
Am Rhein 3
67547 Worms

Durchgehend warme Kiiche
von 11.30 - 21.00 Uhr
Sonntag 11:30 - 20:30 Uhr

Offnungszeiten:

1.Madrz bis 31.0ktober
Mo. bis So. 11:30 - 23:00 Uhr

1.November bis 28.Februar
Di. bis Sa. 11:30 - 23:00 Uhr
So. 11:30 - 21:00 Uhr

Montag Ruhetag

(Veranstaltungen auf Anfrage)



Liebe Gaste,
herzlich willkommen hier im Hagenbrau!

Weit hinaus Uber beide Seiten des Rheins erfreut sich unser Bier seit langem einer groBen
Fangemeinde. Darauf sind wir stolz und sagen: DANKE!

Ob flr das Feierabendbier alleine, das gemditliche Beisammensein mit Freunden, den kleinen
Geburtstag oder die groBe Hochzeit in unserem Nibelungensaal: Das Hagenbrau bietet jedem
Gast etwas Besonderes und flur jede Festlichkeit den passenden Raum und Rahmen.

Unser Braumeister Wolf Gabriel braut mit viel Liebe und Sachverstand Ihr Wormser Bier mit
heimischem Wasser und Malz aus regionalem Anbau.

Mochten Sie mehr erfahren? Dann buchen Sie bei nachster Gelegenheit doch einfach eine
Brauereiflihrung mit Verkostung. Sie und Ihre Gaste werden begeistert sein!

Unterstltzt von den Familien Emde und Decker schenken Ihnen motivierte Mitarbeiter aus Kliche
und Service ihre Aufmerksamkeit. Um Ihren Wiinschen gerecht zu werden, werden auch in dieser
Karte wieder neue Gerichte aufgenommen. Dabei haben wir auch an den kleinen Hunger gedacht
und unsere ,appetizer" erweitert.

Lassen Sie es sich gut gehen bei uns, genieBen Sie angenehme Stunden, leckere Speisen und
natdrlich das herrliche Wormser Hagenbrau-Bier.

Karin und Michael Emde
Silke und Julien Decker
sowie das Hagenbridu-Team

Zusatzstoffe/Allergene: A ,mit Farbstoff" - B ,mit Konservierungsstoff® « C ,mit Antioxidationsmittel® -

D ,mit Geschmacksverstarker® E ,geschwefelt" - F ,geschwartzt® : G ,gewachst"” : H ,mit SiBungsmittel* -

I ,mit Phosphat" + J ,coffeinhaltig® *+ K ,chininhaltig"

1 "Glutenhaltige Getreide™ - 2 "Krebstiere® - 3 "Weichtiere"™ - 4 "Eier" - 5 "Fische" - 6 "Erdnlsse" - 7 "Soja - 8 "Milch"
9 "Schalenfriichte (Nisse)" - 10 "Sellerie® -« 11 "Senf* - 12 "Sesam" - 13 "Sulfid" - 14 "Lupine"




Salate

Beilagensalat 5,20 €

GroBer Salatteller
Frisch angemachter Salat mit Sonpeap‘lumenkgrnen u. Croutons =11

Wahlweise mit: Gegrilltei"' hnchenbrt §C . 16,20 €

Rindfleischstreifen- 16,20 €

Suppen

MarkkldBchensuppe mit frischem Gemuse +i,s,10 6,20 €

Leberknédelsuppe mit einem deftigen Leberkndédel «1,1014 6,90 €

Vegetarisch

Kasespatzle mit Rostzwiebeln«i,4,8,11 13,80 €

Pellkartoffel mit Krauterquark und Salatbeilage=s,i1 9,90 €

Vegane Alternative gerne auf Nachfrage!

Fisch

Zanderfilet 22,80€
auf Blattspinat mit Salzkartoffeln«i,ss

Paniertes Schollenfilet 15,50€
mit RemouladensofBe und
Kartoffel-Gurkensalat i,4,5.8,8

Fiir das einpacken von Speisen berechnen wir 1,- € Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an.
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Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an. -4 -



Klassiker aus der Region

Rheinhessenteller 17,20 €

1 Scheibe Saum atwurst,

1 Leberknddel m elpar sauwaé,m,mm / p
Pfalzer Bratwurs ..n'-i Y20 € ‘

2 Stuck mit Karto tree und Weinsauerkraut «.s,1314c0e

Hackbraten mit ZwiebelsoBe 15,20 €
Kartoﬁ’elpi]ree und Rahmkohlrabi +1,s,10,13,14,4,8,c,0,

Saumagen 15,20 €
2 Scheiben mit Weinsauerkraut und Kartoffelptree =s,13,14,a¢,0,1

Leberknodel 15,20 €
2 Stlck mit Weinsauerkraut und Kartoffelpliree «1,s,13,14,a.c,0,1

Herzhaftes zur Winterzeit

Halbe Ente 29,50 €
mit OrangensofBe,
Rotkohl und Kartoffelknddel 11,138

Wildgulasch 20,50 €
mit Rotkohl und Kartoffelknodel =138

Seniorenportion: -1,50 € Unser Lieferant )
Fragen Sie unseren Service nach Seniorenportionen!

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an.
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" Fiir den kleinen Hunger

GroBe Gulaschsuppe 9,50 €
mit kraftigen Rindfleischstiicken =1,10,11,13

Original VOLKSWAGEN-Currywurst 13,20 €
mit Pommes Frites +io0,11,8,c

Strammer Max 12,30 €
mit luftgetrocknetem Schinken
und 2 Spiegeleiern *1,4,8,9,10,13

Fleischkase

mit Spiegelei und Brot «1,4,7,8,9,11,13 9,50 €
Wurstsalat mit Pommes Frites =1 12,80 €
Wurstsalat ,Schweizer Art” 13,90 €

mit Kasestreifen und Pommes Frites *s,11,

2 WeiBwiurste ,Minchner Art” 9,50 €
mit einer Brezel und stfBem Senf =1,10,11,81

Brezel «1,8 1,80 € 4

Bierknacker mild/pikant 2,10 €

Zwergenspeisen (bis 12 Jahre)

Kleines Schnitzel mit Pommes Frites+i,4 9,50 €
Fischstabchen mit Kartoffelplree+i, 9,50 €
Chicken-Nuggets mit Pommes+,1,4,8,10 9,50 €

...oder Teller zum Mitessen bei Mama und Papa

Malblicher und Buntstifte stellen wir Ihren Kindern gerne zur Verfligung.
Fragen Sie unser Servicepersonal.




Gebratenes

Schweinefilet mit Champignons, 19,90 €
SoBe Hollandaise und ROsti *1,4,11

Schweinebraten 17,30 €
mit Rotkohl und Kartoffelknodeln +1,4,8,13,c,0:€

Brauhauspfanne
mit Potato-Dippers und 25,20 €

Pfannengemduse in der Eisenpfanne serviert -3
(Medaillons vom Hahnchen, Rind und Schwein)

Schnitzel vom Schwein

Schnitzel ,Wiener Art"
mit Pommes Frites 1,411 15,20 €

Kochkaseschnitzel
mit Pommes Frites *11,10,8,4,1 16,20 €

Jagerschnitzel
mit Champignonsauce 16,20 €
und Pommes Frites +1,4,8,11

Schnitzel
mit Kase und Dérrfleisch Uberbacken 16,20 €
und Pommes Frites +1,4,811,A




Unsere Empfehlung:

e
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= mit Pfannengemiise



Zwiebeln 12,80 €

mit Senfcreme, Paprika, Tomaten und Kase 1,11

WeiBwurstscheiben 13,90 €
mit Senfcreme, Paprika, Zwiebeln und Kase 1,11

Spinat 12,80 €

mit Senfcreme, Feta und Kirschtomaten = 1,s,11

Vegan 12,80 €
mit pikanter TomatensoBe, Paprika,
Kirschtomaten, roten Zwiebeln und Champignons =1,




Ein Paradiesgarten mit Obstbaumen

Bis weit nach. dem Zweiten Weltkrieg wuchsen auf dem Worth
noch Tausende von Obstbaumen, die wir heute als Traditions-
sorten (manche auch lokale Ziichtungen) bezeichnen. Vor-
wiegend Apfelsorten waren charakteristisch fiir das Anbau-
gebiet, das lange Zeit weit liber die Grenzen von Ibersheim und
Hamm hinaus bekannt und beriihmt war. Abgesehen von.der wirtschaftlichen
Bedeutung war der/Worth besonders in der Bliitezeit im Friihling attraktiv fiir
zahlreiche Sonntagsausfliigler und Spazierganger. Ein duftendes Bliitenmeer, das
man kreuz'und quer durchstreifen konnte, lockte auch Auswartige an. Das Obst
wachsen und reifen zu sehen, dafiir interessierten sich vornehmlich die Besitzer
der Obststiicke. In der Erntezeit im Herbst war man als Spazierganger nicht so
gerne gesehen. Feldschiitzen iiberwachten das Geldnde, um mehr oder weniger
erfolgreich den Diebstahl oder den Mundraub von Obst zuverhindern.
| : Als neue Apfelsorten auf den Markt kamen und die alten Hochstammsorten nur
) I noch schlecht abzusetzen waren, wurde innerhalb weniger Jahre ein groRer Teil
] & der Flachen gerodet und in'Ackerland umgewandelt. Kleine Restflichen blieben
= dennoch bestehen.. Sie 'werden von_ihren Besitzern zum privaten Gebrauch
~*weiterhin gepflegt und erhalten.
In diesem Zusammenhang fand sich-eine Gruppe von Gleichgesinnten zusammen
und griindete 2009 die Streuobstinitiative Hamm. Die Gruppe ist kein Verein, sie
besteht aus 12 aktiven Grundstiicksbesitzern mit Zertifizierung. -An den
Arbeitseinsdtzen beteiligen sich 10 bis 15 Personen. Ihre Aufgaben und Ziele sind:
Erhalt der alten Obstbdume in den Gemarkungen Hamm und Ibersheim (Wérth)
und Neuanpflanzungen, Bewirtschaftung der Obststiicke nach den EG-Bio
Richtlinien und Zertifizierung durch die zusténdige Stelle seit 2014, gemeinsame
Vermarktung des Wérth-Apfelsaftes, Hilfe fiir Grundstiicksbesitzer, die
anfallende Arbeiten aufihren Obststiicken nicht mehr.alleine bewdltigen kénnen,
Durchfiihrung von Baumschnittkursen, Veranstaltung von Kelteraktionen, z. B.
fiir den Erntedankmarkt in Hamm und Verkostung von Apfel-, Birnen- und
Quittensaft, Betreuung der Streuobstbestdnde der Stadt Worms.
Durch die Initiative wurden auf dem Worth rund 80 Apfelsorten bestimmt. In den
Arbeitseinsdtzen werden etwa 500 alte und junge Baume gepflegt. Die
Naturschutzverbande GNOR und NABU, unterstiitzen die Arbeit. Die Arbeit der
Initiative findet bei der Bevdlkerung zunehmend Anklang und verdient auch
vachsenden aktiven Zuspruch.

HF ..Afi::i"-' Y TP ;' f
Direkt von alten Streuobstwiesen

Apfelsaft 100% Fruchtgehait 0,31 3,50 €
0,41 4,50 €
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Lust auf Kaffee und Kuche'

Wir verwohnen Sie gerne mit unserem

leckeren, wechselnden Kuchen- und Tortenangebot! -

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal!l %

Stiick selbstgemachte Sahnetorte 5,20 €

Stiick Kuchen 4,80 €

Das Siif3e da_nécl«

Zur kalten Jahreszeit bieten wir Ihnen
wechselnde Nachspeisen an.

Hierzu fragen Sie bitte unser Servicepersonal!

Eisbecher, verschiedene Sorten

Bitte schauen Sie auf unsere Extra-Eiskarte!

wl
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Unsere Brauerei

Bierkenner und -liebhaber werden sich bei uns
im Hagenbrau richtig wohlftihlen. Denn seit 1995
brauen wir handwerklich die Hagenbrdu-Biere in
kleinen Suden mit den besten Malzen aus der
Region, frischestem Hopfen und ausgewahlten
Hefen. Unser Braumeister arbeitet taglich mit
groBer Sorgfalt, Kénnen und Kreativitat um Ihnen
einen unubertroffenen Biergenuss zu verschaffen.

Einmal Hagenbrdau - immer Hagenbrau !
mecken: X
H nuv schmec ) ev!
4 NCMDann erleben Ste unser Bl

L3

Unsere Biersorten
Hagenbrau HELL

Stammwirze 11,8%
Alkohol 4,8% Vol.

Gebraut mit Pilsner Malz
und Hallertauer Perle
Schlankes Bier mit

leichtem Hopfenaroma und
feiner Bitternote im Abtrunk

Hagenbrau DUNKEL
Stammwiirze 12,5%

Alkohol 5,2% Vol.

Gebraut mit Miinchner Malz,
Karamelmalz und Rdstmalz

sowie geringer Gabe Aromahopfen
Vollmundiges, malzbetontes Bier mit
leichtem Réstaroma und milder Bittere

Hagenbrau
WINTERWEIZEN

Stammwiirze 13,5%

Alkohol 5,5% Vol.

Gebraut mit Weizenmalz,

Pilsner Malz, Aromahopfen und
spezieller Weizenbier-Reinzuchthefe
verfeinert mit deutschem Bliitenhonig

Hagenbrau SONDER

Jeden Monat ein neues Bier,
jeden Monat ein neues
Geschmackserlebnis!

n lhnen einé

ilhvrung

_wir biete

Braueve
mit BievrV

Brauereifithrung mit Bierprobe

Ab 10 Personen Brauereifihrung durch unsere Hausbrauerei.
(Max. 25 Personen. GroBere Gruppen auf Anfrage.)

2 Sorten Bier a 0,1 Liter
1 Glas zum Mitnehmen

,,Der Malzer

7,50 €

1 Sorte Bier zu Beginn der Fihrung im Sudhaus

1 Sorte Bier im Bierkeller

»Der Brauer 3 Sorten Bier a 0,1 Liter
1 Glas zum Mitnehmen
2 Sorten Bier nach dem Essen

3. Sorte Bier nach der Flhrung

3 Sorten Bier a 0,1 Liter
1 Glas zum Mitnehmen

2 Sorten Bier nach dem Essen

1 Hausschnaps Bierbrand auf dem Rundgang
3. Sorte Bier nach der Flhrung

JDer Braumeister”

8,50 €

9,50 €




Unsere hausgebrauten Biere

0,31 0,51 1,01
Helles Bier Alc. 4,8 % Vol. 3,60€ 4,90€ 8,90¢€
Dunkles Bier Alc. 5,2 % Vol. 3,50€ 4,90€ 8,90€
Winterweizen, Alc. 5,5 % Vol. 3,50€ 4,90€ 8,90€
Sonderbier monatlich wechselnd 3,50€ 4,90€ 8,90€
Pitcher Hell oder Dunkel 1,5 Liter 13,50 €
Pitcher Winterweizen Alc. 5,5 % Vol. 1,5 Liter 13,50 €
Pitcher Sonderbier 1,5 Liter 13,50 €
ia‘:A Is l;::::gebvautevx Bfer |
j@fﬁ'e%pm\lehe‘i’ff e
o 2 oder
Der Bierprobierkranz . ein
4 Sorten Bier zur Auswahl, % eine™
8 Glaser 0,2 | 16,00 € =
Biermixgetrinke 0,31 0,51 ™M
Radler 3,60€ 4,90€ 8,90 € g
Weizenradler 3,50€ 490€ 8,90€
Bananen-Weizen 3,50€ 4,90€ 8,90€ =
Kirsch-Weizen 3,50€ 4,90€ 8,90 € > 4

S Liter Party-Fass
auf den Tisch 44,00 €

10 Liter-Fass
auf den Tisch 85,00 €

Alkoholfreies Bier

Alkoholfreies Bier 0,33 | 3,50 €
Hefeweizen alkoholfrei Sl 4,90 €
Malzbier 0,33 | 3,50 €
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Erfrischungen

Tafelwasser 0,3/ 2,30 €
y 0,41 3,10 €
Hassia Sprudel - 0,25/ 2,60 €
Hassia Sprudel 0,75l 5,90 €
EIisabethenc‘iueIIe pur 0,25/ 2,60 €
Elisabethenquelle pur 0,75] 5,90 €
Elisabethenquelle medium 0,5/ 3,90 €
I 0,3l 0,4/
Coca Cola™’, Fanta™¢, Sprite, Cola zero™"~ 3,50 € 4,50 €
Multivitaminsaft 3,50 € 4,50 €
AprIsaft von alten Streuobstwiesen 100% Fruchtgehalt 3,50 € 4,50 €
Traubensaft® vom Weingut Bastianshauser Hof 3,60 € 4,70 €
Orangensaft 3,30 € 4,30 €
Kirschsaft 3,30 € 4,30 €
Bananensaft 3,30 € 4,30 €
Apfelschorle™ 3,50 € 4,50 €
Bitter Lemon Schweppes™ &K 3,90 € 4,50 €
ViO Schorle Rhabarber 3,80 €
ViO Schorle Johannisbeere 3,80 €

Unsere Lieferanten

VIU hagc,k] ELIS"LEEE gegros ﬂw

L

Warme Getranke

Tasse Kaffee™ 2,50 €
Pott Kaffee™ 3,60 €
Kénnchen Kaffee™ 4,40 €
Glas Tee Schwarztee, Pfefferminztee, Friichtetee, Kamillentee 2,50 €
Kannchen Tee Schwarztee, Pfefferminztee, Friichtetee, Kamillentee 4,40 €
Milchkaffee groBe Tasse™ 3,60 €
Cappuccino groBe Tasse™ 3,60 €
Espresso™ 2,50 €
doppelter Espresso™ 3,80 €
Tasse Schokolade 3,60 €
Tasse Schokolade mit Sahne 3,90 €
Latte Macchiato™ 3,80 €

Becher Glihwein
Becher Gluhwein mit Rum

Unser Lieferant -

L
|.J.DARBOVEN

-14 -




Sekt

1 Glas Sekt 0,1
Valkenberg Numero 1 0,7
Valkenberg Numero 1 0,7
Apfelsecco von alten Streuobstwiesen 0,1
Aperol Spritz 0,2
Hugo 0,2

Qualitdtswein aus Rheinhessen 0,2l

Alle Weine auch als Flaschen erhéltlich. Fragen Sie unseren Service.

Riesling trocken
Riesling feinherb
Chardonnay trocken
WeiBburgunder classic = feinherb
Gewdlrztraminer lieblich
Grauer Burgunder trocken
Portugieser Rosé

Portugieser Rotwein halbtrocken
Rotweincuvee lieblich
Dornfelder Rotwein trocken

Spatburgunder Rotwein trocken
Weinschorle (stiB/sauer)
Weinschorle (stuB/sauer)
Apfelwein von Possmann
Apfelwein von Possmann

Unsere Lieferanten

B0,
STEINMUHLE

Hauseigene Schndpse

Reiner Bierbrand 38% Vol.
Hagenbitter 35% Vol.
Bierlikor Hell 16% Vol.
Bierlikor Dunkel 16% Vol.

Spirituosen 2 ci

Scheibel Obstler 38% vol. 4,10 €
Scheibel Williams 40% Vol. 4,50 €
Scheibel Kirschwasser 43% vol. 4,10 €
Scheibel Nussler 40% vol. 5,50 €
Scheibel Altes Pflimle 43% vol. 4,10 €
Jagermeister 35% Vol. 3,40 €
Amaretto 37% Vvol. 3,40 €
Fernet Branca 42% Vvol. 3,40 €

_15_

3,90 €
halbtrocken 23,80 €
trocken 23,80 €
Alk. 7,5% Vol. 3,90 €

7,10 €

7,10 €

Weingut Spiess 5,20 €
Weingut Spiess 5,60 €
Bastianshauser Hof 6,20 €
Steinmuhle 6,50 €
Weingut Musel 5,60 €
Bastianshauser Hof 6,20 €
Weingut Musel 5,60 €
Bastianshauser Hof 5,60 €
Steinmuhle 5,80 €
Weingut Musel 5,60 €
Bastianshauser Hof 6,20 €
0,2l 2,60 €
0,4l 5,20 €
0,2l 2,50 €
0,4l 4,90 €
i o
MUSEL s
2l 2,80 €
2rcl 2,80 €
2 cl 2,80 €
26 2,80 €
Malteser 40% Vol. 3,40 €
Ouzo 38% Vol. 3,40 €
Wodka 37% Vol. 3,40 €
Asbach 38% Vol. 3,50 €
Ramazotti 38% Vol. 3,80 €

Remy Martin 40% vol. 4,10 €
Hatchen Threr Wahl 3,80 €
Longdrink Ihrer Wahl 6,50 €



JaNi
#ausliebezudir

mnoe 2018

Rechis | Jamie Meilt
Flrmengrinder & |deengeber
v Jalli,

Links : Mico Neil
Wird das Eroe weiteriragen und
ist unser Fotograf

Unsere Motivation
Unser sohn Jamie Neilh, Griilnder und ldeengeber von JaNi
crkrankte mit 5 Jahren und starh mit nur 8 Jahreen an Krebs.
Im dritten Chemoblock von Jamie wurden die
Geschmacksknospen aul seiner Zunge abeeliitel.
Essen und trinken war cine Herausforderung,
Aber eines ging immer - Tee,
.. und in solch einem Moment wurde mil einer
eirigen Aussage JaNi zum Leben erweckl.
. Papa, ich trinke doch so viel Tee,
schade das wir nichl unseren
cigenen Tee haben !®

JaNi ist von einem Regenbogen umgehen und hat den

Schmetterling im Logo. Unser Soln wurde lelztendlich wu ilim,

als Jamie am 19.05.2000 seine Fliizel hekam.
Aber enau so wie er war, so frbenfroh werden wir seine
Liebe 2u Tee, Kriulern und Gewiirsen weiler
in diec Well hinaus tragen.

°e ;
TEE ENTSTANDEN AUS LIEBE, MUT & HOFFNUNG

Tee. kriuter & Gewiirze waren und sin
hesonderen Geschichte, denn der gesim

Unser Sortime
UNSETET
iche Aspekl
spielt bed JaNi eine gang wicht

Tee - Kriinter - Gewiirze
krimter der TEM
Personalisierten Geschenke
Conliserie & Accessoires
Werbezeschenke mil Tee & Gew
Workshops
kriuterwanderungen

Private Label fir Gewerbekunden

JaNi & Hagenbrau

JaNi und die Hagenbriin-Familie haben eine liele
Bindung, denn bereits mil 7 Jahren hatle unser Sohn,
der leidenschaftlich gerne kochie seinen
Aushildungsvertrag als Koch vom
Hagenbriiu in der Tasche.

Aus diesem Grund findest Du nun auch im Hagenhriu

ein spezielles Gewilrzsortiment.

- Hagzens Brotzeilsalz -
Zulalen: Steinsalz. Spitawegerich, Brennnessel,
Thymian, Schafgarbe, Kornblumenbliiten

- Jamies geheime Geheimeutal -
Zutaten; Chili, Enoblauch, Petersilie, Meersalz,
Rosenblitter. Ringelblumenbliiten,
Sonnenblumenbliiten, Kornblumen, Malvenbliiten.

= Hagens Gourmet Hiihnehen -
Zutaten: Paprika, Meersalz, Chili, Bockshornklee,
Knoblauch. Muskal, Petersilie und Majoran

- Hagenbriin Hacker fir Burger & Co -

Zutaten: Paprika, Plefler. Zwiebeln, SENTF, Knoblauch.
Majoran. Schnittlanch, Pelersilie

{Jovelee]

Ve Jadfe-Famifie

www.jani-online.de

www.janidhome.de



Kirmes Mandel - Friichtetee

=futaten® ;. apfelsincke, sehackie Mandeln,
gl lte Mardehy, dimtstiick,
Hobe-Beele, Aronm,

100 5.10

Scencha Zitrone - Griintee

“hubuten *: griiner Tee oy ), Zitronenschalen,
Alronenerix, mobirdicles Atrsnenzirmma
it s eren natilelichen Aroamen

e 3.10

18, ©

Lauber der Siidsee

- Schwarztee Mango Maracuja
SRl o F Selwvarzer Tee, Arumm,
Rosenbliiten, Sonnenbliomenbliden,

kornblumenhliiten

oo 5,10

1l ©

- Jamies geheime Geheimyutat -

Aubiten: Chill, Boablanch, Petersilie, Meersals,
Fosenblater, Ringelhumenbliten,
sonnenblumenhbliilen, kormblomen, Mabenhliiten

W 4.90

- Hagenbriin Hacker fir Burger & Co -

Autaten; Paprika, PlefTer, Swicheln, SENE. Knoblanch,
Maboran. Schnittlaneh, Petersilic

i 4.00

= Hagens Gourmel [ihnchen -

Aubiten: Pagsrika, Meersale, Chill, Bockshuseikee,
Brahlawrchy, Muskil. Petersiltie und Magram

TR

4,00

- Hazens Brolzeitsalz -

Autalien: Steinsaly, h;:-i1.l!'|-. voprieh, Bremnnessael,
Ty imdan, Sehafgarhe, Kormblumenbliten
asml

06,00




Unsere Raumlichkeiten

Durch die offene Raumanordnung kénnen wir flr jeden Anlass den optimalen Rahmen schaffen.
Es stehen somit flr alle GruppengréBen bis zu 300 Personen entsprechende Raumlichkeiten
zur Verfigung. Ob Tagungen, Familienfeiern, Firmenevents oder sonstige Veranstaltungen,

sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne.

Festsaal
Flr Veranstaltungen im gréBeren Rahmen bieten wir Ihnen unseren Nibelungenfestsaal an.
Durch seine GrdBe und flexible Bestuhlung ist dieser flir Anlasse mit 50-300 Personen
bestens geeignet. Wir gestalten den Saal individuell nach Ihren Winschen.

o eoste feie™
nauss 0 L g fallen-

=
i
o —

-

.

Kiiche

In unserer guten, deutschen Kiche werden vor allem regionale und saisonale Spezialitaten
zubereitet. Selbstverstandlich denken wir hierbei auch an die Vegetarier und Veganer.

Damit auch die Biergartenfreunde auf Ihren Genuss kommen, bieten wir traditionell Herzhaftes zum Bier.
Zur Kaffeezeit sollten Sie unbedingt unsere hausgemachten Kuchen und Torten probieren.

Unsere Partner
bei Veranstaltungen: PG

DINNER



Biersarte je

nach Sonderedition
Flasche 0,75 Liter
6,90€

inkl. 1 Cent Pfand

Bierlikor Hell
9,50€/0,35 |

Bierlikor Dunkel
9,50€/0,35 |

Gelee/Konfitliire 5 80€/200gr.
Verschiedene Sorten je nach Saison

Bierbrot 6,20€/Dose 2004gr.

Prasentkorbe auf Vorbestellung
Geme stallen wir Thnen diese nach Thren Wiknschen
und Preisvarstellungen Zusammen

Verschenken Sie Hagenbrdu-Gutscheine!

Ein beliebtes Geschenk zum
Geburtstag, Jubilaum und

fir viele andere Gelegenheiten... Fragen Sie unsere

Mitarbeiter vom

Hagenbréiu-Team!
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Liter Fass 26,00 € K\

dr Liter Fass —i7
ther Fas: 130,00 €

" Bei 101 und 30l Fassern ist das Zapfen
auch ohne Zapfanlage maoglich!
Fasspfand 50,00 € + Zapfhahn 5,00 €

19,50 €

flasche
) € Pfand 5,50 €

10,5 Liter Flaschen - i %

i 1 Flasche 1,50 € 0 Pfdﬁ 'f" 1,58 €
4er-Pack 6,00 € - o 32 € Pfan‘zfl?'i‘> 6,32 €
6er-Pack 9,00 € + 0,48 € Pfand 9,48 €

!
|| i
l

D Flaschen 29,00 €
aschenpfand 1,60 €

Kastenpfand 6,00 € 36,60 €

1 Flasche 1,10 € + 0,08 € Pfand
6er-Pack 6,60 € + 0,48 € Pfand

"H‘“““-‘i}

asch i 26,40 €

o

s pfand,

Hagenbitter ‘]
Bierbrand |



